
 
 

MEIERHOF BAR  

 

Drinks & Snacks  

  



BUBBLES 3 

Schloss Champagne 0,1l   14,00 

Champagne Dremont Marroy, France  

Schloss Champagne 0,75l   89,00 

Champagne Dremont Marroy, France  

Champagne Rosé 0,75l  99,00 

Champagne Dremont Marroy, France 

Champagne Eclusion Meunier 0,75l  109,00 

Champagne Dremont Marroy, France 

Champagne Eclusion Chardonnay 0,75l  109,00 

Champagne Dremont Marroy, France 
 

Ayala „Brut Majeur“  0,375l   60,50 

Champagne Ayala, Aÿ-Champagne, France  

Ayala Brut Majeur 0,75l  119,90 

Champagne Ayala, Aÿ-Champagne, France  

Ayala Brut Majeur Rosé 0,75l  141,90 

Champagne Ayala, Aÿ-Champagne, France 
 

Ruggeri Argeo Prosecco D.O.C 0,1l   7,50 

Ruggeri Argeo Prosecco Rosé 0,1l   8,50 
 

Winzersekt Bründlmayer Brut 0,75l  78,50 

Willi Bründlmayer, Langenlois, Lower Austria   

Winzersekt Rosé Bründlmayer Brut 0,75l  81,50 

Willi Bründlmayer, Langenlois, Lower Austria 

 

SPARKLING  
3 

Kir Royal with Champagne   19,50 

Leopold Prosecco, Soda, Hibiskus syrup, lime 1,2
   8,10 

Austrian Spritz Saint-Germain, Prosecco, Soda   11,90 

Campari Spritz 2,4   9,20 

Bellini   10,00 

Limoncello Spritz   8,90 

Hugo Spritz    8,10 

Weißer Spritzer 0,25l   5,90 

Sommer Spritzer 0,5l   6,90 



APERITIF   

Negroni 2,4   11,90 

Sbagliato Gin, Campari, Schlossfrizzante 2,3,4   10,90 

Americano 2,4    11,90 

Aperol Spritz/Veneziano 2,3,4    7,90 

Campari Soda 2,4    7,50 

Campari Orange 2,4    9,20 

Leopoldskron Blossom Vermouth und Rose Lemonade 2   12,00 

Boulevardier Whiskey, Campari, red Vermouth 2,4   11,90 

 

NON-ALCOHOLIC  

Crodino Spritz 1,2,4   6,80 

San Bitter Spritz 1,2,4   6,80 

Leopoldino Tonic, Soda, Hibiscus syrup, lime 1,2,4   6,20 

 

OPEN WINES  • OFFENE WEINE  
3 

Schloss Wine „White Marble“ Grüner Veltliner 0,125l  5,20 

Kolkmann, Fels am Wagram, Lower Austria  

Riesling Kamptaler Terrassen 0,125l  8,50 

Willi Bründlmayer, Langenlois, Lower Austria   

Chardonnay „Reserve“ 0,125l  8,20 

Zull, Schrattenthal, Lower Austria 

 

Rosé Zweigelt 0,125l   7,60  

Willi Bründlmayer, Langenlois, Lower Austria 

  

Schloss Wine „Red Marble“ Zweigelt 0,125l  5,20 

Kolkmann, Fels am Wagram, Lower Austria   

Blaufränkisch Eisenberg 0,125l  8,90 

Krutzler, Eisenberg, Burgenland   

Cabernet Sauvignon “100 days” 0,125l  9,70 

Kehringer, Mönchhof, Burgenland   

  
 

  



BEER • BIER  
8 

Stiegl Goldbräu Draft/vom Fass  0,20l  3,80 

 0,30l  4,90 

 0,50l  5,90 

Stiegl Radler Shandy lemon/Zitrone 0,33l   4,90 

Stiegl Freibier Non-alcoholic/Alkoholfrei  0,33l  4,90 

Pinzga‘ Bräu Wheat beer/Weißbier 0,50l   6,20 

Pinzga’ Bräu Dark wheat beer/ Dunkles Weißbier 0,50l  6,20 

Pinzga‘ Bräu Non Promillo/Alkoholfrei  0,50l   6,20 

Talheimer Pils 0,33l  5,60 

 

 

NON-ALCOHOLIC DRINKS  • ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  

Römerquelle Mineral Water sparkling or still 0,33l   3,90 

 0,75l  7,20 

Untersberg Quellwasser sparkling or still 0,5l  2,50 

Soda Lemon/Zitrone 0,25l  4,00 

 0,50l  4,90 

Soda Elderberry/Holunder 
1,2 0,25l   4,00 

 0,50l  4,90  

Pink Lemonade 1,2 0,33l  4,50 

BOS Rooibos Ice Tee Peach or Lemon 0,25l  4,20 

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite,  

Almdudler 
1,2,5  0,33l  4,70 

Rauch Fruit Juice Apple, Apricot, Orange, Currant, Peach 0,20l  4,20 

 

Red Bull Original 1,2,5 0,25l   4,90 

Red Bull Organics Bitter Lemon, Ginger Ale 

 0,25l   5,50 

 

Fever Tree Premium Indian Tonic Water 
4 0,25   6,80 

Fever Tree Mediterranean Tonic Water 
4  0,25  6,80 

Fentimans Indian Tonic, Ginger Bier, Rose Lemonade 
2,4 0,25  7,00 

 



CLASSICS  

Espresso Martini 5   13,50 

Cosmopolitan 
1,2    12,50 

Margarita    14,00 

Old Fashioned    12,50 

Mojito    13,00 

Dry Martini   12,50 

Moscow Mule   11,90 

Tequila Sunrise 
1,2   13,00 

 

 

SOURS  

Amaretto Sour   13,50 

Aperol Sour 
1,2,4   12,50 

Whiskey Sour   13,50 

Gin Sour   13,50 

Pisco Sour    13,50 

Averna Sour    13,50 

New York Sour Jack Daniel’s, Angostura Bitter, red wine, lemon juice, Fee Foam 
1,4 13,90 

 

 

SIGNATURE COCKTAILS  

The Sound of Music Gin, raspberry syrup, lemon juice, Fee Foam 
1,2  15,00 

Garnished Old Fashion Jack Daniel’s, Orange & Angostura Bitter 
1,4  16,00 

The Goose Fly Vodka, Vermouth, lemon oil    18,00 

González Flame Tequila, Cointreau, lime juice, Agave syrup, chilis 
1  16,00 

The Surprise Cocktail (shh... ask the Bartender) 
1,2   13,00 

 

  



MOCKTAILS  

Strawberries Dirty Soda Sprite, Strawberry syrup, cream 
1,2,6   10,90 

Alpine Dry Non-alcoholic Gin, lemon oil, herbs bitter 
1,2,4   11,90 

Sunblock Non-alcoholic Tequila Sunrise 
1,2   7,90 

 

 

VODKA  

Absolut 4cl  9,50 

Grey Goose  4cl   12,00 

Belvedere  4cl  12,00 

 

 

RUM 

Havana Club 3 Y 4cl   9,00 

Kraken Spiced Black Rum 1 Y 4cl  11,00 

Diplomatico Reserva Exclusiva 12 Y 4cl  15,00 

 

 

GIN 

Bombay Sapphire  4cl   9,00 

Brockmans 4cl   15,00 

Hendrick’s  4cl  12,00 

Wildshuter Hopfen Gin 4cl   16,00 

Monkey 47 4cl   15,00 

Gin Mare 4cl   15,50 

The Illusionist Dry Gin 4cl   16,20 

Tanqueray 0.0% non-alcoholic 4cl   8,00 

 

 

  



WHISKY  

Lagavulin 16 Y 4cl  18,00 

Talisker 10 Y 4cl   12,50 

Laphroaig 10 Y 4cl   13,50 

The Macallan 12 Y 4cl   16,00 

Oban 14 Y 4cl  15,00 

Jack Daniels  4cl   11,00 

Michter’s Bourbon US*1 Small Batch 4cl  15,00 

Jameson Black Barrel 4cl  13,00 

Hibiki Harmony 4cl   17,00 

Dalwhinnie 4cl  13,00 

Glenmorangie 4cl  14,00 

 

 

COGNAC /BRANDY  

Hennessy XO 4cl  34,90 

Vecchia Romagna 4cl  9,00 

 

 

LIQUEURS • LIKÖRE   

Limoncello di Capri  4cl   9,50  

Sambuca 4cl   9,00 

Baileys  4cl   9,50 

Amaretto 4cl  9,50 

St. Germain Elderflower liqueur 4cl  11,20 

Cointreau 4cl  11,50 

Kahlua 4cl  9,00 

Cassissée Creme de Cassis de Dijon 4cl  8,80 

 

 

  



BITTER  

Fernet Branca  4cl   8,50  

Ramazzotti 4cl   8,50 

Averna 4cl   8,50 

 

 

VERMOUTH  

Belsazar White 4cl   10,50 

Carpano Antica Formula Rosso 4cl  9,50 

Noilly Prat Vermouth Extra Dry 4cl  7,50 

 

 

GRAPPA  

Nonino Grappa Moscato 2cl   10,90 

Nonino Grappa Antica Cuvée 5 Y  2cl  14,50 

 

 

TEQUILA/MEZCAL/PISCO  

Don Julio Blanco 2cl  7,50 

Don Julio Anejo  2cl   8,20 

Mezcal Los Siete Misterios 2cl  8,90 

Pisco Control 2cl   8,50 

InCorrupto Tequila Plata 2cl  9,90 

InCorrupto Tequila Anejo 2cl  10,50 
 

 

SCHNAPS  

Guglhof Apple/Pear Cuvée 2cl   10,50 

Guglhof Apricot 2cl  12,00 

Guglhof Plum 2cl  11,50 

Guglhof Rowanberry 2cl  14,50 
 

 



COFFEE • KAFFEE  5 

Espresso   3,90 

Double Espresso      5,20 

Verlängerter/Americano    4,20 

Cappuccino 
6     5,00 

Flat White 
6    5,90 

Latte Macchiato 
6   5,60 

Hot Chocolate 
6    5,50  

Affogato 
1,2,6   5,20  

 

Add your favorite syrup Chocolate, Caramel, Coconut   1,50 

 

TEA • TE E 

Sonnentor Organic Tea/Tee Assorted teas 
5    5,60 

   

 

 

 

BUCHEN SIE IHR ERLEBNIS •  BOOK YOUR EXPERIENCE  

Breakfast in the Schloss  Guided Schloss Tours 

Frühstück im Schloss  Schlossführungen 

       
Reservations through our website schlossleopoldskron.com 

Reservierungen über unsere Webseite schlossleopoldskron.com  
 



TOASTS  8 

Ham & Cheese Toast    10 

Succulent ham from the leg of pork (Ablinger), organic alpine mountain cheese made from 

meadow milk6, homemade tomato jam 

Saftiger Toastschinken vom Schweineschlögel (Ablinger), BIO Wiesenmilch Bergkäse6, 

hausgemachte Tomatenmarmelade 

 

Umami Melt Toast   13 

Sautéed mushrooms, caramelized onions, plant-based feta cheese, vegan aioli 

Sautierte Pilze, karamellisierte Zwiebel, veganer Fetakäse, veganes Aioli  

 

Meierhof Toast   14 

Lightly smoked juniper ham (Ablinger), Cheddar cheese6, beer mustard10, Schloss honey 

mustard dip10 

Zart geräucherter Wacholderschinken (Ablinger), Cheddarkäse6, Bier-Senf10, Schlosshonig-

Senf Dip10 

 

González Toast   15 

Chicken breast, bell peppers, lemon, fresh herbs, Jalapeños, Spanish Manchego (sheep’s milk 

cheese6), Chef’s tomato vinaigrette 

Hühnerbrust, Paprika, Zitrone, Kräuter, Jalapeños, Spanischer Manchego DOP 

(Schafsmilchkäse6), Tomaten-Vinaigrette unseres Küchenchefs 

 

Max Reinhardt Toast    15 

Organic Pastrami, Sauerkraut, pickles, mustard sauce10, homemade tomato jam 

BIO Pastrami, Sauerkraut, Gewürzgurken, Senfsauce10, hausgemachte Tomatenmarmelade 

 

 

 

 

Extra Dip    2 

Homemade tomato jam • Hausgemachte Tomatenmarmelade 

Schloss honey mustard dip10 • Schlosshonig-Senf Dip10 

Chef‘s tomato vinaigrette • Tomaten-Vinaigrette unseres Küchenchefs  
Vegan aioli • Veganes Aioli   



SMALL BITES  

Mixed Olives 7    9 

Olivenvariation 7  

 

Edamame dip with crisps 8   12 

Edamame Dip mit Knusper-Chips 8 

 

Prosciutto with fresh bread 8   12.5 

Prosciutto mit frischem Brot 8 

 

Sardines 6, 8 with butter, lemon, and fresh bread 8   15 

Sardinen 6, 8 mit Butter, Zitrone und frischem Brot 8 

 

 

 

 

HOMEMADE SWEETS  

Apple strudel 8 (vegan)   5,40 

Apfelstrudel 8 (vegan) 

 

Grandma‘s Guglhupf 6, 8, 11   5,40 

Oma’s Guglhupf 6, 8, 11 

 

Assorted seasonal Tartelettes 6, 8, 11   5,40 

Verschiedene saisonale Tartelettes 6, 8, 11 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

1 Preservatives | 2 Colorants | 3 Sulfites | 4 Quinine | 5 Caffeine | 6 Lactose | 7 Nuts | 8 Gluten | 9 Soy | 10 Mustard | 11 Eggs 

1 Konservierungsstoffe | 2 Farbstoffe | 3 Sulfite | 4 Chinin | 5 Koffein | 6 Laktose | 7 Nüsse | 8 Gluten | 9 Soja | 10 Senf | 11 Eier 

 

 

 

       

Card payment only 

 

 

 

 

All prices in Euro • Alle Preise in Euro Schloss Leopoldskron • August 2026 


